l RS de Chateau Thebaud
d\gE N U Semaine du 16/12 au 22/12
I MERCRED! e VENDREDI

. . ., . - Ch BIO A . = Salade de riz BIO
Velouté de potiron Piémontaise (porc) BIO | | ou rouge BIL au 4B Mousse de foie 7| alade e riz
== fromage == mexicaine
HORS D'CEUVRE
Salade de carottes, pois
Céleri rémoulade chiches, cumin, Croisillon au fromage Salade de blé au thon
vinaigrette
Mijotée de lentille m Curry de poisson MSC @ Jambon grill HVE Sot I'y laisse forestiére I I Chipolatas i*%;i I
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Puré . . . .
urée de pomme de Brocolis BIO béchamel Aﬁ Haricots blancs Potatoes pops Ratatouille
terre
~ \ | N . L .
PRODUIT LAITIER Blchette de chevre BIO Vi3 Gouda Pére noél chocolat Carré ligueil
. . | . . . . | . Compote de pommes \|
Fruit frais BIO Yaourt velouté aux fruits Fruit frais BIO AB Dessert de Noél BIO AB
DESSERT
Compote de fruits Liégeois chocolat Créme dessert chocolat Novly vanille
Produit de saison Poisson MSC (Péche durable) Viande de porc, volaille et boeuf
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison I I Frangaise

AE’ Produit issu de I'agriculture biologique Produits locaux Patisserie élaborée dans notre I.E CH EF
|| cuisine ~
@ ET SON EQUIPE
g% Label Rouge Repas Végétarien HVE : Haute Valeur fet ; ble d ) VOUS SOUHAITENT
I5, etrouvez |'ensemble des menus sur :

UN BON APPETIT !

Environnementale

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : THEBAUD

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



